
Einen	
  Thermomix	
  kaufen?	
  
Dann	
  profitiere	
  in	
  den	
  Monaten	
  Januar	
  und	
  Februar	
  weiterhin	
  von	
  einer	
  der	
  
drei	
  Promotionen.	
  Zusätzlich	
  erhält	
  man	
  beim	
  Kauf	
  das	
  Kochbuch	
  „Genuss	
  
auf	
  allen	
  Ebenen“	
  inkl.	
  Chip	
  dazu.	
  

	
  

Als	
  Kunde	
  profitieren! 

Du	
  bist	
  schon	
  begeisterte	
  Thermomix®	
  Besitzerin	
  oder	
  Besitzer?	
  Dann	
  profi-­‐
tiere	
  von	
  dieser	
  Cook-­‐Key	
  Promotion.	
  

	
  

	
  

!	
  

	
  

	
  

	
  

Ich	
  freu	
  mich	
  auf	
  deine	
  Nachricht!	
  

Toblerone®-­‐Mousse	
  
	
  
Dieses	
  Rezept	
  stammt	
  aus	
  dem	
  Kochbuch	
  „En	
  
Guete,	
  Schwiiz!“	
  Und	
  wird	
  Anfangs	
  März	
  er-­‐
scheinen.	
  Hier	
  haben	
  wir	
  für	
  euch	
  schon	
  mal	
  
einen	
  Auszug	
  daraus:	
  
	
  
Zutaten	
  
2	
  EL	
  Zucker	
  
300	
  g	
  Toblerone,	
  zartbitter,	
  in	
  Zacken	
  
2	
  Eier	
  
400	
  g	
  Vollrahm	
  
	
  
Zubereitung	
  
Zucker	
  in	
  den	
  Mixtopf	
  geben	
  und	
  10	
  
Sek./Stufe	
  10	
  pulverisieren.	
  
	
  
Toblerone	
  zugeben,	
  10	
  Sek./Stufe	
  8	
  zerklei-­‐
nern	
  und	
  mit	
  dem	
  Spatel	
  nach	
  unten	
  schieben.	
  
	
  
Dann	
  3	
  Min./50°C/Stufe	
  Sanftrühren	
  schmel-­‐
zen.	
  
	
  
Rühraufsatz	
  einsetzen,	
  Eier	
  zugeben	
  und	
  1	
  
Min./Stufe	
  4	
  schaumig	
  schlagen,	
  in	
  eine	
  Schüs-­‐
sel	
  umfüllen	
  und	
  beiseitestellen.	
  Rühraufsatz	
  
entfernen	
  und	
  Mixtopf	
  spülen.	
  
	
  
Rühraufsatz	
  einsetzten.	
  Vollrahm	
  in	
  den	
  
Mixtopf	
  geben	
  und	
  unter	
  Beobachtung,	
  ohne	
  
Zeiteinstellung/Stufe	
  3	
  bis	
  zur	
  gewünschten	
  
Festigkeit	
  steif	
  schlagen.	
  Schlagrahm	
  mit	
  dem	
  
Spatel	
  sorgfältig	
  unter	
  die	
  Toblerone-­‐Masse	
  
heben	
  und	
  2	
  Stunden	
  kühl	
  stellen.	
  Toblerone-­‐
Mousse,	
  mit	
  einem	
  Glace-­‐Portionierer	
  zu	
  Ku-­‐
geln	
  formen	
  und	
  auf	
  Desserttellern	
  servieren.	
  
	
  

	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  

Martina	
  Mattes–	
  mattesmartina@bluewin.ch	
  –	
  079	
  587	
  25	
  47	
  Martina	
  Mattes–	
  mattesmartina@bluewin.ch	
  –	
  079	
  587	
  25	
  47	
  Martina	
  Mattes–	
  mattesmartina@bluewin.ch	
  –	
  079	
  587	
  25	
  47	
  

Thermomix®	
  Newsletter	
  
	
  

Ausgabe	
  30	
  
Januar	
  2019	
  


