
Lerne	
  den	
  neuen	
  TM6	
  kennen!	
  
Ob	
  schon	
  glückliche	
  oder	
  glücklicher	
  TM5-­‐Besitzer/in	
  oder	
  baldige	
  Besitzer.	
  
Gerne	
  präsentieren	
  wir	
  allen,	
  die	
   ihre	
  Neugier	
  dem	
  TM6	
  gegenüber	
  stillen	
  
wollen	
  unser	
  neustes	
  Modell.	
  Besuche	
  einen	
  öffentlichen	
  Kennenlernanlass	
  
oder	
  lade	
  deine	
  persönliche	
  Repräsentantin	
  zu	
  dir	
  nach	
  Hause	
  ein.	
  

Öffentliche	
  Kennenlernanlässe:	
  

Samstag	
   27.	
   April	
   im	
  VomFass	
   in	
   St.	
  Gallen	
   (Metzgergasse	
   29)	
   von	
   10.00-­‐
16.00	
  Uhr.	
  -­‐Komm	
  vorbei	
  und	
  schau	
  dir	
  den	
  neuen	
  Thermomix	
  TM6	
  an-­‐	
  

	
  

Samstag	
  27.	
  April	
  im	
  der	
  Akten	
  Stuhlfabrik	
  Herisau	
  (Kasernenstrasse	
  39a)	
  von	
  
10.00-­‐16.00	
  Uhr.	
  –Kunterbunter	
  Womens	
  Day	
  à	
  Der	
  TM6	
  ist	
  vor	
  Ort-­‐	
  

	
  

Weitere	
  Interessante	
  Infos	
  über	
  den	
  TM6	
  findet	
  ihr	
  auch	
  auf	
  unserer	
  Web-­‐
seite	
  www.genussmix.ch.	
  

So	
  lange	
  der	
  Vorrat	
  reicht!	
   

Wir	
  bieten	
  auch	
  noch	
  unseren	
  TM5	
  an!	
  Vorteil:	
  Er	
  ist	
  sofort	
  lieferbar!*	
  

 
*	
  Der	
  TM6	
  ist	
  ab	
  sofort	
  bestellbar,	
  jedoch	
  erst	
  ab	
  Mitte	
  Juni	
  lieferbar.	
  

	
  

	
  

Was	
  ist	
  neu	
  beim	
  TM6?	
  

Neue	
  Technik:	
  
-­‐Grösserer	
  Bildschirm	
  
-­‐neuer	
  Prozessor	
  mit	
  16	
  GB	
  Flash-­‐Speicher	
  
-­‐Aufheizen	
  in	
  1-­‐Grad-­‐Schritten	
  von	
  37°-­‐	
  160°C	
  
-­‐Waage	
  liefert	
  eine	
  Genauigkeit	
  von	
  1	
  g	
  
-­‐Neu:	
  Spritzschutz	
  beim	
  Anbraten	
  
-­‐einhängbarer	
  Messbecher	
  

-­‐Spatel	
  aus	
  weicherem	
  Material	
  
-­‐Gareinsatz	
  mit	
  fest	
  montiertem	
  Deckel	
  

Neue	
  Funktionen:	
  
-­‐Hochtemperatur-­‐Einstellung	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  
zum	
  Anbräunen	
  von	
  Zwiebeln,	
  Fleisch	
  und	
  

Fisch,	
  die	
  Herstellung	
  von	
  Karamell,	
  Ho-­‐
neycomb	
  Toffees	
  und	
  vielem	
  mehr	
  

-­‐Slow-­‐Cooking-­‐Funktion	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  
für	
  hervorragend	
  saftiges	
  Fleisch	
  oder	
  sanft	
  
gekochte	
  Früchte	
  	
  	
  	
  

-­‐Sous-­‐Vide-­‐Funktion	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  
für	
  zartes	
  Fleisch,	
  Fisch	
  oder	
  Gemüse	
  

-­‐Fermentierfunktion	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  
z.B.	
  für	
  Joghurt	
  

-­‐Vorreinigung	
  /Vorspülen	
  

-­‐Wasserkocher	
  

	
  

Was	
  ist	
  mit	
  dem	
  TM5	
  kompatibel?	
  
Folgendes	
  TM6	
  Zubehör	
  kann	
  auch	
  beim	
  TM5	
  
verwendet	
  werden.	
  

-­‐der	
  Spritzschutz	
  	
  
-­‐der	
  einhängbarer	
  Messbecher	
  
-­‐der	
  Spatel	
  aus	
  weicherem	
  Material	
  
-­‐der	
  Gareinsatz	
  mit	
  fest	
  montiertem	
  Deckel	
  

ACHTUNG:	
  Mixtöpfe	
  sind	
  zwischen	
  den	
  Mo-­‐
dellen	
  nicht	
  kompatibel!	
  

	
  

	
  

	
   Martina	
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Ich	
  freu	
  mich	
  auf	
  deine	
  Nachricht!	
  

Martina	
  Mattes–	
  mattesmartina@bluewin.ch	
  –	
  079	
  587	
  25	
  47	
  


