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Thermomix-Fact September
Mit dem Thermomix kann man auch
entsaften und den gewonnenen Saft
zu Gelee weiterverarbeitet werden.

Zum Entsaften eignen sich Quitten, Jo-
hannisbeeren, Trauben, Holunderbee-

ren und vieles mehr.

So funktioniert es:

Frichte in den Varoma geben (Die
Quitte im Voraus im Mixtopf zerklei-
nern 5 Sek./Stufe 5). Hitzebestdndige
Schissel in den Gareinsatz stellen
(Grosse der Schissel sollte moglichst
der Grosse des Gareinsatzes entspre-
chen. Falls nicht vorhanden: Mit Alufo-
lie eine Schissel formen). Ca. 1 Liter
Wasser in den Mixtopf geben, Varoma
auf den Thermomix geben und 30-40
Min./Varoma/Sanftriihren. Ev. ab und
zu Schissel mit Saft leeren.

Danach Saft zum Beispiel zu Gelee wei-

terverarbeiten.
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Unsere erste Thermomix® TM6®- Promotion

Thermomix® TM6
Bundle-Promotion

Fiir zusitzliche

CHF 100.-

erhalten Sie di 1e
Schwiiz!““ im Wert

2! G
von CHF 174,35

ermdglicht
Sous-vide &
Slow Cooking
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Ankiindigungen

Wir wollen euch gerne schon einige Anklindigungen unterbreiten:

Olma
Vom 10.-20. Oktober sind wir in der Halle 3 am Stand 3.0.3 anzutref-
fen. Wir freuen uns auf deinen Besuch!

Kochkurs ,,Geschenke aus dem Thermomix*“

haa . o Ty o An den Standorten Niederuzwil,
Vi el Ll @ g e Gossau und Marbach wird unser
) PR &' Team im November den Koch-
P Kurs ,Geschenke aus dem Ther-
momix“ durchfihren. Die exak-
ten Daten erscheinen im Okto-
ber-Newsletter.

Anmeldung unter www.genssmix. ch/veranstaltungen / Kosten: 100.-

Schulung Cookdioo und Cook-Key

In Niederuzwil wird am Dienstag 29. Oktober von 19.00-20.30 Uhr eine
Schulung zum Thema Cookidoo und Cook-Key stattfinden. Schwer-
punkte sind: der richtige Gebrauch der Plattform Cookdioo, Nutzung
der Funktionen Wochenplan und Einkaufsliste, Erstellen von Rezept-
listen und Nutzung der Filterfunktionen bei der Suche nach Rezepten.
Fiir personliche Fragen rund um Cookidoo stehen wir an dieser Schu-
lung gerne zur Verfiigung.

Anmeldung unter www.genussmix.ch/veranstaltungen / Kosten: 20.-

Ich freu mich auf deine Nachricht!

Martina Mattes— mattesmartina@bluewin.ch — 079 587 25 47




