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Wir alle profitieren

‘/ In den Monaten Marz und April kénnen TM6-, TM5- und TM31- Mixtdpfe fir CHF

199.- anstatt CHF 299.- erworben werden.

Thermomix-Fact Marz Jetzt den Thermomix TM6 kaufen und profitieren.
Ein Fact fur alle TM5-Besitzer. Habt ihr “ —
schon bemerkt, dass ihr eine ,,Zeitmesser- thermomix
Funktion in den Einstellungen findet? Mit Lo Thio ke

) . . ' ) ' Prorvotion + Mixtopf—Aktion CHF 19 9._*
dem konnt ihr einen Timer fir die Ruhe- o103 b 3004 2030 erhalten Shalten Slechen

Sie zusatzlich das Kochbuch
<En Guete, Schwiiz!s

zeit eines Teiges oder die Backzeit von Ku-

chen stellen.

Rezeptempfehlung
»Friss dich dumm Brot“

Schon von diesem interessanten Brot

gehort? Es lohnt es sich auszuprobie-  Beim Kauf eines Thermomix TM6 im Monat Mérz und April erhélt man das Kochbuch
ren! «En Guete, Schwiiz» gratis dazu. Zudem hat man die Méglichkeit, von dem allgemei-
nen Angebot eines zweiten Mixtopfes fiir CHF 199.- anstatt 299.-, zu profitieren.

Zutaten: Gastgeber werden
520 g Wasser TE_—
% Hefewdirfel (20 g) thermomix
450 g Weizenmehl Einladen
100 g Dinkelmehl lohnt sich!
200 ¢ Roggenmehi g
1 TL Zucker . RS —
3TLSalz - -\:
oo
Zubereitung: -
Wasser und Hefe in den Mixtopf geben
und 3 min./37°C/Stufe 2 vermischen. :f‘“f.:if’m::‘::mh'"?s&"‘ﬁazizmﬁiﬁ‘Tymnﬁ'm"l.?s:e“’.?:fn?ww:‘r:z‘;m "pvmnms‘w
Restliche Zutaten hinzufiigen und 4 Min. Sl e Pt i A0 e
kneten lassen. Der Gastgeberbon (Wert CHF 100.-) kann in den Monaten Mérz und April auch fir die
Teig in eine Schissel umfillen und an ei- Mixtopf-Aktion verwendet werden. Man erhdlt ihn somit fir CHF 99.-.
nem war en Ort 1 Stunde gehen lassen. Auch altere ausgestellte Gastgeberbons konnen fiir diese Aktion verwendet werden.
Teig zu einem Laib formen und in einen Der Gastgeberbon ist auch in diesen Monaten fiir den
gefetteten Romertopf oder Gusseisen- Cook-Key giltig (inkl. 6 gratis Monate fiir die Cookidoo- Y
pfanne geben. Plattform). Man erhélt den Cook-Key fiir CHF 29.- anstatt ‘ """"ﬂmﬁ,
In den kalten Backofen stellen und bei CHF 129.-.

240°C, 50 Min. mit Deckel backen.

Der versprochene 4 Teil der Cookidoo-Kolumne erscheint
im April Newsletter.

Ich freue mich Gber deine Nachricht.

Martina Mattes— mattesmartina@bluewin.ch — 079 587 25 47




